
 

Eccezionalmente è previsto l’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze 

indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) 

04 Febbraio 2025 

 

MEZZA PENSIONE 
 

 

Antipasti dal buffet Pepita 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

PRIMI 
 

Gnocchi di zucca,  

crema di patate alla salvia e croccante di amaretto (1,3,7,8) 

 

Paccheri al ragù bianco di scorfano,  

zest di mela verde, arancia e limone con origano fresco (1,3,4) 

 

Pasta e fagioli (1,3) 

 

Zuppa Manhattan Clam Chowder, con brodo di pomodori e molluschi (2,4,14) 
 

Il Classico Pepita: tortellini homemade,  

vellutata di Parmigiano Reggiano 72 mesi, la sua aria e la cialda (1,3,7) 

 

SECONDI 
 

Scamoncino di vitello Olanda CBT, 

la sua demi-glace, puré (1,7) 

 

Seppiolina di Porto Santo Spirito cotte nel suo nero, 

crema di piselli alla noce moscata, crema di patate alla rucola (4,7,8,14) 

 

Filetto di orata al BBQ 

con crema di cavolo nero, zucchine alla scapece (4,7,14) 

 

Sedano rapa risottato, 

frutta secca speziata, fondo di verdure al basilico (7,8,9) 

 

 

DESSERT 
 

Selezione di formaggi con chutney e marmellate (7,12) 

 

Dolci e delizie del nostro pasticcere 

al buffet Pepita (3,4,6,7,8,12) 

 

Gelato artigianale della casa (1,3,6,7,8,12) 

 
 

Mezza Pensione Gourmet 68 

Coperto 3,5 



 

Die Verwendung von Tiefkühlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben 

den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste gemäß EU-Verordnung 2011) 

04. Februar 2025 

 

HALBPENSION 
 

 

Antipasti vom Pepita-Buffet 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

PRIMI 
 

Kürbis-Gnocchi,  

Kartoffel-Salbeicreme, Amaretto-Krokant (1,3,7,8) 

 
Paccheri mit Drachenkopf Ragout,  

Grüne Apfel-Zest, Orange, Zitrone, Oregano (1,3,4) 

 
Pasta e fagioli (1,3) 

 

Manhattan Clam Chowder Suppe: Tomatensuppe mit Meeresfrüchten (2,4,14) 
 

Der Klassische Pepita: Tortellini homemade,  

Parmigiano Reggiano Creme, Krokant, Parfüme (1,3,7) 

 

SECONDI 
 

Sous-vide-gegartes Kalbsschnitzel, 

demi-glace, Kartoffelpüree (1,7) 

 

Porto Santo Spirito Tintenfisch, 
Erbsen-Muskatnusscreme, Kartoffel-Raukecreme (4,7,8,14) 

 

Gegrilltes Goldbrassenfilet, 
Schwartzkohlcreme, Zucchini a la scapece (4,7,14) 

 

Risotto vom Knollensellerie, 
gewürzte Trockenfrüchte, Basilikum Gemüsepüree (7,8,9) 

 

DESSERT 
 

Käse Selection mit Chutney und Marmeladen (7,12) 

 

Süße Köstlichkeiten vom Buffet Pepita (3,4,6,7,8,12) 
 

Hausgemachtes Eis (1,3,6,7,8,12) 

 
Halbpension Gourmet 68 

Gedeck 3,5 



 

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes  

indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011) 

04th February 2025 

 

HALFBOARD 
 

 

Starters from Pepita buffet 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

FIRST COURSES 
 

Pumpkin gnocchi,  

sage and potato cream, amaretto crunch (1,3,7,8) 

 
Paccheri with white Scorpion-Fish ragout,  

green apple, orange and lemon zest, fresh oregano (1,3,4) 

 
Pasta e fagioli (1,3) 

 

Manhattan Clam Chowder, with tomato and molluscs broth (2,4,14) 
 

The classic Pepita: tortellini homemade,  

72-month-Parmigiano Reggiano cream and crispy (1,3,7) 

 

MAIN COURSES 
 

Sous-vide holland veal rump, 

demi-glace, mashed tomatoes (1,7) 

 

Porto Santo Spirito cuttlefish, 
cream of peas with nutmeg, rocket potatoes cream (4,7,8,14) 

 

Grilled sea bass fillet 
black cabbage cream, “Scapece” courgettes (with mint and vinegar) (4,7,14) 

 

Celeriac risotto, 
spiced dried fruits, vegetable puree with basil (7,8,9) 

 

 

DESSERT 
 

Cheese selection with chutney and marmelade (7,12) 

 
Homemade desserts selection (3,4,6,7,8,12) 

 

Homemade ice cream (1,3,6,7,8,12) 
 

 
Gourmet half board 68 

Cover charge 3,5 



 

Eccezionalmente è previsto l’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze  

indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) 

Le 04éme Fevrier 2025 

 

DEMI-PENSION 
 

Hors d’œuvres du buffet Pepita 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

PREMIER PLATS 
 

Gnocchi de potiron,  

crème de pommes de terre à la sauge et croustillant d’amaretto (1,3,7,8) 

 

Paccheri au ragoût blanc de rascasse,  
zest de pomme verte, orange et citron avec origan frais (1,3,4) 

 

Pasta e fagioli (Pâtes et haricots) (1,3) 
 

Soupe Manhattan Clam Chowder, au bouillon de tomates et fruits de mer (2,4,14) 
 

Le Classique Pepita: tortellini faits maison, 

velouté de Parmigiano Reggiano 72 mois, son écume et sa tuile (1,3,7) 

 

DEUXIEME PLATS 
 

Épaule de veau de Hollande cuite sous vide, 
sa demi-glace, purée (1,7) 

 

Seiches de Porto Santo Spirito cuites dans leur encre, 

crème de pois à la muscade, crème de pommes de terre à la roquette (4,7,8,14) 
 

Filet de daurade au BBQ  

avec crème de chou noir, courgettes à la scapece (4,7,14) 
 

Céleri-rave comme un risotto, 

fruits secs épicés, fond de légumes au basilic  (7,8,9) 
 

 

DESSERT 
 

Sélection de fromages avec chutneys et confitures (7,12) 

 

Sélection de desserts 
au buffet Pepita (3,4,6,7,8,12) 

 

Glace de la maison (1,3,6,7,8,12) 
 

Demi-Pension Gourmet 68 
Couvert 3,5 
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